ZUTATEN

4 Eier

150g Zucker
150ml Sonnenblumenél
250g Apfelmus
1TL Muskat

1TL Ingwergewiirz
Prise Salz

350g Mehl

1 EL Backpulver

1 Apfel

30g Puderzucker

KUCHENTDEERN.

REZEPT FUR: 1 GUGELHUPF

DAUER: 3 STUNDEN oo MINUTEN

SCHNELLER APFELMUS GUGELHUPF ARBEITSZEIT: 0 STD 10 MIN | RUHE-/BACKZEIT: 2 STD 50 MIN)
1. Ofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen

2. Fir den Gugelhupf Eier mit Zucker schaumig aufschlagen. Sonnenblumendl,
Apfelmus und Gewiirze unterriihren. Mehl und Backpulver zufiigen und alles kurz zu
einem glatten teig verrihren. Apfel schdlen, entkernen und in kleine Stiicke
schneiden. Zum Rihrteig geben und unterheben

3. Gugelhupf Form etwas befetten und bemehlen und Teig hineingieRen.
Glattstreichen und im vorgeheizten Ofen ca. 50-55 Minuten backen (Stabchenprobe
nicht vergessen!). AnschlieBend komplett in der Form auskiihlen lassen und erst
dann herausstirzen

4. Gugelhupf mit Puderzucker bestreuen und mit lieben Menschen genieRen
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