ZUTATEN

1 Charentais Melone
350g stiBe Kirschen

200g Heidelbeeren

300g griine Weintrauben
100g weiRe Schokolade
100g Zartbitterschokolade

KUCHENTDEERN

OBST SCHOKOLADEN SPIESSE

1. Melone langs mit einem scharfen Messer aufschneiden, Kerne mit einem Léffel
entfernen und mit Hilfe eines Melonenformers 30 runde Kugeln aus dem
Fruchtfleisch herausholen

2. Ubriges Obst waschen und abwechselnd jeweils 2 Heidelbeeren, 2 griine
Weintrauben, eine Melonenkugel und eine Kirsche ohne Stiel auf Schaschlik SspieRe
stechen

3. SpieBe auf ein Auskihlgitter oder einfach ein groBes Brett legen und mit
geschmolzener weiRer und schwarzer Schokolade begieRen. Hierfir einen Essléffel in
die Schokoladen tauchen und von ca. 40cm Hohe gleichméRig tber die SpieRe flieBen
lassen

4. Obst Schokoladen SpieBe im Kihlschrank ca. 10 Minuten durchkihlen und
anschlieBend mit lieben Menschen genieBen

REZEPT FUR: 30 STUCK
DAUER: o STUNDEN 30 MINUTEN
ARBEITSZEIT: 0 STD 0 MIN | RUHEZEIT: 0 STD 0 MIN)
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