'KUCHENTDEERN. #234.1

ZUTATEN

REZEPT FUR: 4 STUCK

ROSEN LITSCHI GRANITA DAUER: 6 STUNDEN 00 MINUTEN

GRANITA

500ml Wasser

20g Zucker

300ml Rosen-Litschi Sirup
(z.B. von Spitz)

1/2 Zitrone

200ml Wodka

DEKO
20g Zucker
2EL Rosen-Litschi Sirup (z.B. von Spitz)

1. Fir den Deko-Rand, Zucker und Sirup gut vermischen und den Rand von 4 Martini
Glasern rundherum darin eintauchen. Trocknen lassen

2. Fiir die Granita warmes Wasser mit Zucker vermischen, bis letzterer sich aufgeldst
hat. Sirup, Saft einer halben Zitrone, sowie Wodka zufiigen, vermischen und alles in
eine flache Auflaufform gieBen. Fiir 3 Stunden in den Gefrierschrank stellen

3. Nach der ersten Kihlzeit die angefrorene Masse mit einer Gabel verrithren und
abermals fiir 3 Stunden gefrieren lassen

4. Martini Glaser bereitstellen und Granita ein letztes Mal umrihren. AnschlieBend
auf die Gléaser verteilen und mit lieben Menschen genieBen
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