REZEPT FUR: 4 PORTIONEN

ZUTATEN SALZIG-SUSSES TRUFFELPOPCORN DAUER: 0 STUNDEN 15 MINUTEN

WAL, AL,

30g Triffelbutter 1. Triiffelbutter zusmmen mit Triffeldl in einem kleinen Topf erhitzen und beiseite g
30g Triiffelol stellen

60g Palmin o ) ) o ) o

80g Popcorn Mais 2. Palmin in einem mittelgroBen Topf erhitzen und ein einzelnes Maiskorn hinein

Salz geben. Sobald dieses "poppt" ist das Fett heiR genug und die restlichen

Zucker Popcornkdrner kdnnen in den Topf gegeben werden

3. Wadhrend das Popcorn poppt den Topf immer wieder leicht schiitteln, damit die
tbrigen Kérner nach unten in den Topf fallen und erhitzt werden kdnnen

4. Fertiges Popcorn in eine groBe Schissel umfillen und mit dem Triffelfett
UbergieBen. Alles gut vermischen und anschlieBend mit Salz und Zucker nach
Belieben verfeinern. Noch warm genieBen
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