ZUTATEN

MUFFINS:

330g Mehl

1Pkg Backpulver

1/2 TL Salz

3 Eier

120g Zucker

220ml Buttermilch
90ml Sonnenblumenél
100ml Maracujasirup
2 Maracujas

GREME:

200ml Cremefine zum Schlagen
300g Frischkase

1/2 Packung Sahnesteif

50g Puderzucker

2 Vanilleschoten

TOPPING:
50g Zuckerwatte
3 Maracujas

COTTON CANDY CUPCAKES 2.0
1. Ofen auf 220°C Ober-/Unterhitze vorheizen

2. Fir die Muffins zunachst Eier mit Zucker schaumig schlagen. Buttermilch, Ol, Sirup
und Fleisch der Maracujas unterrithren. Mehl mit Backpulver und Salz vermischen
und vorsichtig unter den Teig heben

3. Muffinblech mit Férmchen auslegen und Teig auf 12 Mulden verteilen. Im Ofen
zunachst 5 Minuten backen und anschlieBend den Ofen auf 180°C herunter drehen.
Muffins ca. 20 Minuten weiter backen

4. Fir die Creme Frischkdse zusammen mit Puderzucker, Sahnesteif und Mark der
Vanilleschoten kurz (!) verriihren. Sahne steif schlagen und unterheben. Alles in
einen Spritzbeutel mit Sterntille fillen und kihl stellen

5. Sobald die Muffins aus dem Ofen genommen wurden und abgekihlt sind, die
Creme darauf spritzen. Mit Zuckerwatte und dem Fleisch der Maracujas dekorieren
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