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KUCHEN DEERN

sweekt wieh. gtff dat wich

ZUTATEN REZEPT: FRENCH TOAST MIT ROSINEN UND ZIMT REICHT FUR 2 PERSONCHEN
———————— | DAUERT 5 MINUTEN
8 Scheiben Rosinenbrot 1. Eine groBe, beschichtete Pfanne bei mittlerer Hitze heill werden lassen (VORBEREITUNGSZEIT 5 MINUTEN}

1 Ei

100ml Milch 2. Ei mit Milch, Zucker, Salz und Zimt in einer groBen Schissel gut verrihren
40g Zucker

Prise Salz 3. Rosinenbrot in das Ei-Milch-Gemisch legen und von beiden Seiten vollsaugen
1TL Zimt lassen

50g Rosinen Foy i ) N
Ol fiur die Bfanne 4, Etwas Ol in die heille Pfanne geben, die Brote kurz abtropfen lassen und in die

Ahornsirup Pfanne legen. Von beiden Seiten goldbraun braten

Zimt 5. Rosinen dazu geben und mit etwas Zimt hei werden lassen

6. French Toast noch warm mit den Rosinen, Zimt und Ahornsyrup servieren
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