#0061

KUCHEN DEERN

sweekt wieh. atff dat wich

ZUTATEN

Muffins:

250g Butter

275g Zucker

5 Eier

100ml Dr. Pepper
1TL Backpulver
350g Mehl
Spritzer Zitrone

Fullung:
3 Glaser Cocktailkirschen mit
Syrup a 230g

Creme:
100g Butter

80g Puderzucker
50ml Dr. Pepper
400g Frischkdse

REZEPT: DR. PEPPER CUPCAKES

REICHT FUR 20 PERSONCHEN

DAUERT 40 MINUTEN
(VORBEREITUNGSZEIT 15 MINUTEN}

1. Ofen auf 180° vorwarmen

2. Fur die Muffins zunachst weiche Butter und Zucker schaumig rithren und an-
schlieBend nach und nach die Eier und Dr. Pepper untermixen. Mehl mit Backpul-
ver mischen und ebenfalls zum Teig geben. Alles mit einem Spritzer Zitrone ab-
schmecken

3. Je 2 EL des Muffinsteigs in die gefetteten Mulden eines Muffinsblechs geben
oder diese mit Muffinformchen bestticken. Fir 15 Minuten backen

4. Nachdem die Muffins ausgekuhlt sind mithilfe eines Teel6ffels die Mitte des
Mufins aushohlen und 3-4 Cocktailkirschen hineingeben. Den "Deckel" anschlie-
Bend wieder aufsetzen

5. Fur das Frosting die weiche Butter und den Puderzucker so lange rihren, bis
eine weilRe Masse entsteht. Dr. Pepper (Zimmertemperatur!) und den Frischkase
dazugeben und alles fur ca. 5 Minuten im Kuhlschrank kiihlen

6. Die Frostingmasse in einen Spritzbeutel Geben und jeweils einen kleinen Turm
auf jeden gefullten Muffin geben. Mit dem Cocktailsyrup tbergieBen und schnell
geniellen
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