130g Zucker

100g Butter

1 Pkg Vanillezucker
2 Eier

1 Pkg Vanillepuddingpulver
3oml Milch

250g Mehl

1/2 Pkg Backpulver
Prise Salz

250g Puderzucker
Saft 1/2 Zitrone
Lebensmittelfarbe
Streusel

1. Ofen auf 200° vorheizen

2. Zucker mit weicher Butter schaumig riihren. Vanillezucker, Eier und Milch unter-
riihren

3. Puddingpulver, Mehl, Backpulver und Salz zusammen mischen und nach und
nach zum Teig geben

4. Mit einem Essloffel flache Haufchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backple-
ch setzen. Pro Backblech ca. 6 versetzte Stiick

5. Teig im Ofen 15-18 Minuten backen und anschlieBend abkiihlen lassen
6. Puderzucker mit Zitronensaft und Lebensmittelfarbe mischen. Wenn ihr Lebens-
mittelpaste statt fliissiger Farbe benutzt, kénnt ihr auch noch etwas mehr als den

Saft von nur 1/2 Zitrone untermischen

7. Amerikaner mit Puderzucker einstreichen und nach Belieben mit Streuseln verzie-
ren
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