ZUTATEN

Devils Food Cake

6 Eier

250g brauner Zucker

200g Zartbitterschokolade

250g Butter

1/2 Flaschchen
Buttervanillaroma

300g Mehl

50g Kakaopulver

2 TL Backpulver

1 TL Natron

250ml Buttermilch

Prise Salz

Cookie Dough

3508 Mehl

200g brauner Zucker

125g Butter

1 TL Vanilleextrakt

200g Zartbitter
Schokoplittchen

1 EL Salz

50ml Milch

Cookie Dough Frosting
125g Butter
500g Frischkése Pur

Hilfte des Cookie Dou Teies
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REZEPT: COOKIE DOUGH CUPCAKES

1. Ofen auf 180° vorheizen

2. Fiir den Riihrteig Eier und Zucker schaumig schlagen, fliissige Zartbitterschokola-
de, Butter, Buttervanillearoma und Buttermilch dazu riihren

3. Mehl mit Kakaopulver, Backpulver, Natron und Salz vermischen und alles nach
und zum fliissigen Teig geben

4. Muffinformen fetten oder mit Muffinférmchen auslegen und mit je 1 1/2 EL Teig
fiillen

5. Fiir den Cookie Dough alle Zutaten miteinander mischen und den Teig anschlie-
Bend in zwei Teile teilen

6. Mit dem ersten Teil kleine Bélle formen und je einen in den Muffinriihrteig drii-
cken

7. Cookie Dough Muffins fiir ca. 30-40 Minuten backen und anschlieSend komplett
auskiihlen lassen

8. Fiir das Cookie Dough Frosting den zweiten Teil vom Cookie Dough langsam(!) in
der Mikrowelle oder warmen Ofen erhitzen. Hierbei alle 30 Sekunden herausneh-
men, umriithren und die Konsistenz iiberpriifen. Sobald die Schokopléttchen schmel-
zen und der Teig aufgrund der enthaltenen Butter weich wird, Schiissel aus
Mikrowelle/Ofen nehmen.

9. Weiche Butter mit dem Frischkise schaumig schlagen, weichen Cookie Dough
Teig zugeben und alles gut verriihren

10. Eine Tiille mit groBer Offnung wihlen, Spritzbeutel fiillen und Frosting auf die
erkalteten Muffins geben
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MEIN TIPP:

Richtig fluffig werden Muffins, wenn
Natron mit in den Teig kommt und
erst am Ende fliissige und trockene
Zutaten zusammen gemischt werden.
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