ZUTATEN

200g Schokokuvertiire

nach Wahl

50g Butter

5EL Milch

1TL Palmin

50g Puderzucker

KUCHEN DEERN

sweckt wich. giff dat wich

REZEPT: NUTELLA GLASUR UND HASELNUSSKROKANT

1. Schokolade mit Butter und Palmin in einem Topf schmelzen
2. Milch zu Schokolade geben und anschlieBend Puderzucker unterriithren

3. Donuts in Schokoladen Glasur tunken und mit Schokoladenstreuseln bestreuen
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